
 

Le refuge gourmand : notre carte 
 
Nos entrées 
 

Gravelax de truite fait maison et sa mousse d’Aneth       14.00 

Terrine de foie gras et sa mousse de mangue        17.00 

Planche de charcuterie du Pays            9.00 

Garbure des Pyrénées nature          12.00 

Soupe à l’oignon gratinée et ses croûtons            9.00 

Petite salade végétarienne                 8.00  

  

Nos plats  
 

Grande salade végétarienne              14.00  

Truite entière d’Argelès Gazost et ses petits légumes       22.00 

Garbure des Pyrénées complète (cuisse de canard et saucisse de Toulouse)    25.00 

Tartiflette des Pyrénées et sa salade verte         24.00 

Fondue nature et sa salade verte / personne        23.00  

Fondue aux Morilles et sa salade verte / personne        26.00  

Planche de charcuterie du Pays à partager         18.00 

Boite chaude (Mont d’Or coulant au four dans sa boite !), jambon du Pays et salade (pour 2 pers)   38.00 

 

Pour les amoureux de bonnes viandes … 
 

Magret de canard entier IGP du Sud-Ouest (300 gr)       24.00 

Cuisse de canard IGP du Sud-Ouest confit maison        19.00 

Côte de veau du Pays nature (300gr) / avec sa sauce aux morilles              25.00 / 28.00 

Pavé de rumsteak nature (250gr) / avec sa sauce aux morilles               22.00 / 25.00 

Côte de bœuf premium « éleveur local » (environ 1kg)       65.00 

En garniture avec nos viandes : Frites maisons, haricots verts ou purée maison.   

  

Menu enfant (- 12 ans) : viande ou nuggets poulet + garniture / glace                         14.00  

 

 



Nos desserts 
 

Plateau de fromages du pays ou pas …                  13.00 

Mousse au chocolat            6.50 

Riz au lait crémeux             6.50 

Tarte tatin et sa glace vanille           6.50 

Baba avec trop de Rhum !            9.00 

Profiterole géant (pour deux ou pour les gourmands)                12.00 

Tiramisu              6.50 

Crème brulée à la pistache           6.50 

  

 

Du fait maison avec des produits frais … 

  

  

 

Avant, pendant ou après votre repas … 
 

Sirop à l’eau             1.50 

Diabolo (menthe, citron, fraise, grenadine, pêche)        3.00 

Soda (orangina, coca, eau gazeuse, thé glacé, jus de fruit)       4.00 

Eau plate (Ogeu des Pyrénées) 1 litre          5.00 

Eau gazeuse (Ogeu des Pyrénées) 1 litre         5.00 

Martini (blanc ou rouge)            6.00 

Bière bouteille (brune, blonde ou IPA)          5.50 

Kir cassis ou pêche            5.00 

Coupe de Champagne (Nicolas Feuillatte)                   12.00 

Aperol Spritz              6.50 

Saint Germain Spritz            7.50 

Limoncello Spritz            7.50 

Mentha (liqueur à la menthe), Cognac, Armagnac, Rhum, Manzana, Whisky (4 cl)    6.00 

Café, décaféiné             1.80 

Tisane ou verveine            2.50 

  

 


